Cotizacion EVENTOS SEVILLA

Renta de Local Q. 4,000.00

Disco (Incluye: Animacidn, Pantalla,

Dj, y luces) Q. 1,500.00

Menu Q. 65.00 p/persona (si es pollo)

Q. 75.00 p/persona (si es carne de
res o de cerdo

NOTA: Ver Detalle

El plato de comida incluye una carne, una guarnicién (arroz, puré de papa o
pasta), una ensalada. Cortesia de la casa: Popurri de vegetales.

CARNES
RES

e LOMITO FLORENTINA ( preparado con vino blanco, crema, hongos, espinaca)

e LOMITO A LA NARANIJA (preparado con vino blanco, crema, jugo de naranja y
especies)

e LOMITO AL VINO (preparada con vino y especies)

e FILE MINON (preparado con hongos, salsa inglesa, cebolla, tocino y champifiones).

e ROST BEEF (preparado con chile pimiento, tomate, ajo, cebolla y champifiones).

POLLO

e PECHUGA CON SALSA DE CHAMPINONES (preparada con una deliciosa salsa
morena)



PECHUGA FRICASE (preparada con tomate, especies y vino tinto)

PECHUGA HORNEADA CON SALSA DE VINO (preparada con una salsa blanca y vino
blanco)

PECHUGA A LA CREMA (preparado con crema, cebolla y leche)

PECHUGA A LA VERACRUZANA (preparado con tomate, champifiones, chile
pimiento, aceitunas, apio, albahaca)

CORDON BLUE (preparado con jamén y queso mosarella ).

CERDO

LOMO CON SALSA DE MOSTAZA (crema, mostaza, cebollin, vino blanco, leche,
salvia)

LOMO RELLENO HORNEADO (preparado con chile pimiento, cebolla, perejil, con
salsa morena o roja)

PIERNA HAWAIANA AL HORNO (preparada con pina, ciruelas, uvas, manzana, jugo
de naranja, de papaya y especies)

PIERNA HORNEADA (preparada con una deliciosa salsa morena o roja de tomate
natural, con sabor casero)

OTRAS OPCIONES (PLATOS TIPICOS)

PEPIAN DE POLLO (pechuga), RES O TRES CARNES (acomparfiado de arroz tipico)
CHILES RELLENOS CON SALSA ROJA (preparados con un delicioso sabor casero,
acompafiados de arroz y guacamol)

PECHUGAS AL JOCON (preparada con salsa verde, de miltomate)

CHURRASCO ANTIGUENO (viuda al carbdn, arroz, guacamol, frijoles negros,
longaniza o chorizo, acompafiado de tortillas)

ARROCES

ARROZ VERDE: (preparado con cilantro, perejil, cebollin y puerro)

ARROZ DE LA CASA: (preparado con zanahoria, chile pimiento, cebolla y arveja,
todo en tiritas mezclado con el arroz)

ARROZ CON PASAS: (preparado con pasas, cebolla y mantequilla)

ARROZ AMARILLO AL PEREJIL: (preparado con perejil picado, cebolla y mantequilla)
ARROZ AL QUESO HORNEADO: (preparado con queso mozarella y crema)



ENSALADAS

e TRICOLOR (tomate manzano, queso mozzarella, pesto) (pesto preparado con
albahaca, aceite de oliva y queso parmesano)

e GRIEGA(tomates, chiles pimientos, queso fresco,

e apios,aceitunas,pepinos,albahaca,cilantro,balsamico)

e DE HONGOS CON VEGETALES MIXTOS ( chile pimiento, cilantro, ajo picado, aceite
de oliva, vinagreta de la casa)

e EN ESCABECHE (ejote, zanahoria, cebolla, arveja, chile pimiento, brdcoli y coliflor
preparadas en vinagreta especial)

e RUSA (preparada con papa, ejote, arveja, apio, cebolla y chile pimiento)

e DE ELOTES ( preparado con granos de elote, chile pimiento , cebolla, tomate y
cilantro).

VEGETALES

e POPURRI DE VEGETALES (glicoyitos, arveja, zanahoria, cebolla y chile pimiento)
e ZANAHORIAS AL PEREIJIL (salteadas con perejil, vino blanco, ajo y mantequilla)

PASTAS

e PURE DE PAPA (papa colada, sazonada con cebolla, leche y crema)

e PENNETE O PLUMILLA (preparada con crema o mantequilla de ajo o pesto) (el
pesto preparado con albahaca, aceite de oliva y queso parmesano)

e PAPAS AL PARMESANO (cubos de papa preparados con tomate, cebolla, chile
pimiento y queso parmesano).

NOTA: Cada menu incluye pan, horchata o rosa de jamaica, agua puray
café.



UTILERIA

Mesas redondas para 10 personas
Sillas plasticas blancas con fundas
Mantel y sobre mantel

Servilletas blancas de tela

Sheifing para mantener la comida caliente
Plato de banquete

Plato de postre

Cuberteria

Vasos

Picheles

Hielera con pinzas

Hielo en cubos

Ceniceros

Copas para champagne

Montaje de evento

Servicio tipo buffe

NOTA: Nuestro servicio incluye mobiliario y equipo.

No incluye bebidas alcohdlicas, ni gaseosas.



